Menus du 21 au 27 septembre 2026
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Velouté aux orties

Lundi Filet de porc a la neuchateloise CH Potage
Pommes de terre country Tarte aux pruneaux
21 Dés de chou-pomme persillés Gruyére
Mousse a l'abricot
Potage a la courge Potage
Mardi RagoUt de porc aux olives CH Strudel aux légumes
Cornettes au beurre Sauce a la creme
22 Courgettes sautées Salade de racines
an de semoule au coulis de fruits rouges rouges
Flan d I lis de fruit
Créme de carottes au lait coco Potage
Mercredi Saucisse a rétir cH, sauce échalotes Crépes farc?es facon
Roesti bernois pnorman de ¢
23 Concombres a I'aneth Chantill
Salade de fruits de saison y
Potage de légumes taillés
Jeudi Emincé de boeuf Stroganoff cH Potage
Polenta au parmesan Penne au thon
24 Carottes jaunes glacees Salade
Mousse a la mangue
Créme de panais
_ | Filet de merlu a la vapeur DK Potage
Vendredi | sauce safranée Gaufres au chocolat
25 Cotes de bettes gratinées Chantilly
Pommes de terre vapeur Duo de fromages
Flan a la vanille bourbon
] Potage de céleri branches Potage
Samedi Lasagne aux légumes CH Croute I-glawa'l'
25 Salade assortie Salade Waldorf
Yogourt grec aux fruits
Velouté de chanterelles Potage
. Supréme de poulet CH Bircher rglijesli
Dimanche | sauce aux champignons :
: Muffin au chocolat blanc
26 Pommes marquise framboi
Méli-mélo de légumes ST 0ISES
. Gruyeére
Cheese cake a la mangue
Rissoles a la viande, salade
Petit + Ou

Flamri aux pruneaux, sauce a la cannelle, Babybel

Toute ’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit*

Concernant les allergénes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés.
Ces menus peuvent étre modifi€s sans préavis en fonction des arrivages.




