
 
 
 
 

 Midi Souper 

Lundi 
24 

Velouté de volaille  
Sauté de porc aux nectarines CH 
Farfalles  
Chou-pomme safrané 
Poire Belle-Hélène  

Potage 
Gratin de fruits rouges 

sur cake au citron 
Gruyère 

Mardi 
25 

Potage de légumes du marché  
Méli-mélo de saucisses estivales CH 
Galette de maïs et carottes 
Brocoli vapeur  
Flan vanille bourbon 

Potage 
Œuf mimosa sur lit  

de roesti 
Salade 

Mercredi 
26 

Crème de courgettes  
Tranche panée de poulet CH 
Pommes de terre country 
Ratatouille  
Mousse à la mangue  

Potage 
Strudel aux pommes  

et amandes 
Sauce anglaise 

Jeudi 
27 

Bouillon de bœuf et pois frits 
Bœuf bouilli avec ses sauces curry 
et ail CH 
Carottes, céleri et poireau vapeur 
Dés de pommes de terre 
Duo de melon  

Potage 
Croquettes de fromage 

panée 
Sauce Napoli 

Salade 

Vendredi 
28 

Crème de carottes et lait de coco  
Filet de lieu jaune meunière EU 
Hirsotto de millet au café de Paris 
Laitue romaine braisée 
Pavé au chocolat  

Potage 
Quenelles de séré  
farcies aux fruits 

Compote de pommes 
Tête de moine 

Samedi 
29 

Fête Clair Vully 
Crème de légumes  
Gratin de cornettes jambon et 
courgettes CH 
Salade mêlée 
Yogourt aux fruits  

Potage 
Café complet à l'étage 

Dimanche 
30 

Velouté de bolets 
Rôti suédois CH 
Pommes de terre soufflées  
Duo de carottes  
Salade de fruits  

Potage 
Trio de tortellini  

à la crème 
Salade 

Petit + 
             Mini tarte aux pruneaux, chantilly, gruyère  
                                         Ou  
           Salade de cornettes garnie, ballon, petit suisse  

 
Toute l’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit* 

Concernant les allergènes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés. 
Ces menus peuvent être modifiés sans préavis en fonction des arrivages. 

Menus du 24 au 30 août 2026 


