Menus du 20 au 26 juillet 2026

g

8- Midi

J" Souper

Velouté de volaille

. o Potage
Lundi Emlncg de poulet au curry CH Gaufre
0 Rz 2l Bl Compote de fruits
2 Duo de courgettes sautées Gruve
A : ruyéere
Mousse a la pistache
Créme de céleri Potage
Mardi (F:;)#fa?lee porc au romarin CH CEUf mimosa
21 . Salade de couscous
Brocoli a la vapeur Petit suisse
Salade de bananes facon Girardet
. Potage paysan Potage balois
Mercredi |Hachis parmentier CH Gateaux aux cerises
22 Salade mélée Chantilly
Mousse aux abricots Tilsit
Créme de poireau Potage
Jeudi Langue de beeuf CH, sauce aux capres | Vitello tonnato de dinde
Riz sauvage Salade de pommes
23 Haricots sautés aux oignons rouges de terre
Salade de fruits Salade verte
Velouté de radis blanc
.| Piccata de poisson (merlan) FAO27 Potage
Vendredi |concassé de tomates Beignets aux pommes
24 Nouilles Sauce a la vanille
Salade Waldorf Brie
Tartelette au citron
Potage d’oignons primeurs
S di Chili con carne cH Eotgge :
amedl : L Roesti pick farcis
Riz aux petits légumes aux fines herbes
25 Salade assortie Salade
Créme au caramel
Velouté de chanterelles
Potage
Dimanche ITEIEnE G POl FEn=e ek, eiion Croissants agu jambon
Croquettes de pommes de terre J :
26 Cétes de bette en sauce Salade de carottes cuites
Cocktail de fruits
Tranche au chocolat
Salade de tomates, mozzarella, basilic, pain
Petit + Ou

Bircher muesli de saison et gruyere

Toute ’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit*

Concernant les allergénes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés.
Ces menus peuvent étre modifi€s sans préavis en fonction des arrivages.




