Menus du 4 au 10 mai 2026
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J" Souper

Velouté a I'ail des ours

Lundi Ragout de porc aux bolets cH Pl:;%tsaglfe
Spatzli :
4 Courgettes sautées CEpEe de. ff“'ts rouges
2 ) Tilsit
Flan a la vanille bourbon
Potage Léopold Potage
Mardi Eg?g;‘gtzudggfrgg:grma BEL Vitellq tonnatq d’e dinde
5 Peperonata Pain aux céréales
Salade de kiwis Selctes
. Potage de léegumes Potage
Mercredi Lasagnes al Forno cH Clafoutis a la rhubarbe
6 Salade assortie Créme anglaise
Pomme béaloise Gruyeére
Créme de céleri au curcuma Potage
Jeudi ;?Zczir;gfaux de poulet cH Pizza facon Anita
7 Petits pois et carottes selkele
Choux a la créme
Potage aux Iégumes taillés
. Stick de poisson ALL Potage
Vendredi Sauce tartare Quenelle farcie a I'abricot
8 Pommes de terre fondantes Sauce a la vanille
Endives braisées Brie
Tourte de Linz
Potage Dubarry
Samedi Chili con carne cH Potage
Riz Omelette au jambon
9 Salade mélée Salade russe
Péche Melba
Velouté aux marrons
Terrine sur lit de salade
Dimanche Filet mignon de porc CH Rosb fPotaget ¢ t
Sauce aux morilles osbeet sauce tartare e
10 Pommes duchesses =
A . Yogourt aux fruits
Méeli-Mélo de légumes
Tartelette a la fraise
Asperges, jambon cru, mousseline, mayonnaise
Petit +

Omelette sucrée, sauce anglaise, Téte de Moine

Toute ’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit*

Concernant les allergénes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés.
Ces menus peuvent étre modifi€s sans préavis en fonction des arrivages.




