Menus du 15 au 21 décembre 2025
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Potage de lentilles corail
Saucisse a rétir cH

Potage

Lundi Sauce aux échalotes Crolte dorée
15 Gnocchi sautés Compote aux pommes
Romanesco Gruyeére
Blanc manger et coulis de mangue
. Créme de carottes et lait de coco
Mardi Spaghetti sauce bolognaise cH R F?otage]:c
16 Salade assortie amequin au tfromage
Mousse oreo Salade
Potage de céleri Potage
Mercredi Joue de porc braisée au marsala cH Roesti pick farci
Spatzlis au séré herb
17 Fenouil a la milanaise S aux nerbes
Meéli-mélo d'aarumes alade de racine rouge
g
. Créme de légumes Potage
Jeudi Plat bernois et ses viandes fumées cH Tarte a la courge
18 Pommes terre vapeur Chantilly
Tartelette au vin cuit Vacherin fribourgeois
Potage de panais
. Crunchy fish rosti fa27 Potage
Vendredi |sauce cocktail Endives au jambon
19 Riz aux petits légumes gratinées
Epinards aux légumes Cornettes
Boule de Berlin
] Créme de brocoli Pot
Samedi Vol-au-vent cH Crof otage
: f s rodte aux champignons
20 Pois mange-tout sautes a l'alil Salade
Créme de jus de raisin
Bouillon de boeuf Potage
Dimanche g:ﬂebgf#g AEE SEE [EEUIms o Beignet aux pommes
21 Pommes de terre persillées SENED ENkse
: Cantadou
Tranche aux fruits
Toast au saumon fumé, salade de rucola, petit suisse
Petit + ou

Clafoutis aux abricots, coulis de framboises, téte de moine

Toute ’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit*

Concernant les allergénes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés.
Ces menus peuvent étre modifi€s sans préavis en fonction des arrivages.




