
 
 
 
 

 Midi Souper 

Lundi 
21 

Potage aux 5 céréales  
Rôti de dinde farci aux olives FR 
Frites  
Julienne de légumes 
Flan caramel 

Potage 
Gratin de fruits rouges 

sur cake au citron 
Tête de moine 

Mardi 
22 

Crème de courgettes  
Blanquette de veau à l’ancienne CH 
Riz sauvage  
Carottes jaunes persillées 
Méli-mélo de kiwi et raisin 

Potage 
Salade grecque 

Pain à l'ail 
Yogourt grec 

Mercredi 
23 

Potage de lentilles 
Sauté de bœuf forestière CH 

Penne  
Chou-pomme au curcuma 
Crumble aux abricots du Valais 

Potage 
Wienerli en croûte 

Salade Waldorf 

Jeudi 
24 

Potage de céleri branche 
Emincé de poulet à la crème CH 
Ebly au lait de coco  
Peperonata  
Mousse aux framboises  

Potage 
Porridge aux pommes 

et cannelle 
Gruyère 

Vendredi 
25 

Crème de carottes  
Filet de carrelet pané HOL 
Gratin Vinzel 
Chou-fleur à la crème 
Séré aux figues  

Potage 
Pizza façon Anita 

Salade mêlée 
Banane 

Samedi 
26 

Potage de légumes  
Emincé de foie aux échalotes CH 
Tagliatelle verde 
Chou-rouge braisé 
Crème de jus de pomme  

Potage 
Riz au lait et demi-pêche 

Fromage 

Dimanche 
27 

Bouillon aux vermicelles  
Rôti de cou de porc de Salavaux 
aux pruneaux CH 
Galette de roesti  
Haricots jaunes  
Tartelette au citron 

Potage 
Ravioli farcis à la  

tomate et mozzarella 
Salade 

Petit suisse 

Petit + 
Melon et jambon cru, gruyère, pain 

Ou 
Quenelles de semoule aux raisins secs, compote de pêche 

 

Toute l’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit* 
Concernant les allergènes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés. 

Ces menus peuvent être modifiés sans préavis en fonction des arrivages. 
 

Menus du 21 au 27 Juillet 2025 


