
 
 
 
 
 

 Midi Souper 

Lundi 
9 

Potage de printemps 
Schüblig grillée CH 
Frisettes complètes 
Chou-rouge braisé 
Salade banane et fruit de la passion  

Potage 
Crevettes sautées à l'ail 

Nouilles chinoises 
Salade verte 

Mardi 
10 

Crème de fenouil  
Hachis parmentier à la mode Clair 
Vully CH 
Salade pommée  
Panna cotta et coulis de poire  

Potage 
Croûte dorée 

Compote de rhubarbe 
Brie 

Mercredi 
11 

Potage de radis blanc et lait de coco 
Emincé de veau aux petits légumes CH 
Risotto aux bolets 
Carottes glacées  
Chou à la crème  

Potage 
Asperges et jambon cru 

Sauce mousseline 
Pain complet 

Jeudi 
12 

Crème de brocoli  
Haut de cuisse de poulet au four CH 
Frites  
Ratatouille 
Fraises au porto 

Potage 
Quenelle de semoule  

aux raisins secs 
Compote de pommes 

Cantadou 

Vendredi 
13 

Potage Crécy  
Filet de colin d'Alaska aux brocolis ALL 
Boulgour façon risotto 
Dés de chou-pomme au bouillon 
Mousse limette 

Potage 
Tomate farcie à la viande 

Salade de pois chiche 

Samedi 
14 

Potage de légumes du marché 
Emincé de foie de porc aux oignons CH 
Roesti bernois  
Pois croquants sués "corail" 
Séré aux figues  

Potage 
Riz au lait à la cannelle 
Compote de pruneaux 

Caprice des Dieux 

Dimanche 
15 

Bouillon à la brunoise de légumes 
Bœuf braisé CH 
Spaetzlis dorés 
Julienne de légumes 
Meringue et crème double de Gruyère  

Potage 
Endive au jambon 

gratinées 
Cornettes 

Salade 

Petit + 
Croissant au jambon, salade de carotte cuite 

Ou 
Mini tarte aux abricots, tête de moine 

 

Toute l’équipe de cuisine vous souhaite un *bon appétit* 
Concernant les allergènes, nos cuisiniers vous informeront volontiers sur les ingrédients utilisés. 

Ces menus peuvent être modifiés sans préavis en fonction des arrivages. 
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